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I+D Consorcio
Vinos de uile

ldentificar las variables criticas
Involucradas en los procesos de
elaboracion de vino, estandarizar
protocolos y desarrollar soluciones
tecnologicas para mejorar la

conservacion y transporte del vino que
aseguren una calidad homogénea en

destino
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Diagnostico de los motivos Estudio de las variables en
de rechazo de vino en contenedor real.

destino Lt ety

Establecimiento de rangos

fisico-quimicos para las

ldentificacion de las variables variables que aseguren la
relevantes que intervienen en la conservacion y homogeneidad

conservacion del vino en el periodof de I_a calidad de los vinos en
desde embotellado a consumo. | destino.

Prototipo sistema monitoreo de la
temperatura y otras variables de

interés en transporte,
almacenamiento vy distribucion

'Protocolos  de embotellado,
transporte y almacenaje.




